T DA MDD TI A TATYT TOT
- 4 ABOR A 2 ) AN A N

A ALANIIINJANSAL \JINAY AAINALIAID A
] y 4
A < T T M\ N
|48 r 7 S0 —~T

v N - B 3 \ & A‘\/v__d\_/k_/ AR
lalcario T TINENTADE
. 1 A V1 < I\ AR K
B A B Q. ¥ S.IL AUTNUALAIVIEIN TARNT

0

Ditta PROSCIUTTI S.ADRIANO s.n.c
SCHEDA TECNICA

PRODOTTO v PESO
PROSCIUTTO MEC da7a9Kg
FORMA ASPETTO PALLET IMBALLAGGIO
PERA stacIoNaTo PLASTICA cartone
15x50x30 cm. DISOSSATO 50/60 PZ 4 PZ
DESCRIZIONE confezionamento e imballaggio

COSCIA SUINA SALATA E STAGIONATA PER |[Tutti i materiali utilizzati sono
OLTRE 10 MESI NEI PROSCIUTTIFICI IN idonei al contatto con gli alimenti

PROVINCIA DI PARMA per il consumo umano
T.M.C. .. CONSERVAZIONE MODALITA' DI VENDITA
6 MEST temperatura < 10°C. IN CONFEZIONI SOTTOVUOTO

TECNOLOGIA DI PRODUZIONE

FASE PARAMETR_O CONTROLLI LOTTO
SALAGIONE 8 kg per quintale/carne Manuale per lotto [18/0015
STAGIONATURA umidita <70% temp. <14° Automatici continui

CARATTERISTICHE
CHIMICO-FISICHE MICROBIOLOGICHE
PH 5,5 +/-1 Carica Mesofila U.F.C/g. |<5000000
AW 0,905 +/- 0,005 |[Staffilococco A. U.F.C/g. <100
Umidita % 40,6 +/- 2 Salmonella in 10 g. |assente
Residuo secco % 59,4 +/- 2 Listeria Monoc. in 25 g. assente
grasso / degrassato 0,59 +/- 0,2
Proteine (N x 6,25) 19,41 +/- 2 }
Ceneri 4,94 +/- 1 | NUTRIZIONALI
Cloruro di sodio 2,48 +/- 1 Proteine g/100g 19,41
Grassi 35,2 +/- 2 Grassi g/100g 35,2
grassi saturi 15,98 +/- 0,7 Carboidrati g/100g 0,5
carboidrati < 0,5 +/- 0,7 Sodio g/100g 10,99
Zuccheri < 0,5 +/- 0,5 Valore Energetico Kcal 396,4
Nitrati < 20 +/- 10 Valore Energetico KJ 1.657,1
VALORIMEDU%EERH1A1OOG DI PRODOTTO
BORAL il responsabile Assicurazione Qualita DATA DI EMISSIONE
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